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• Avaliação da qualidade da carcaça desmancha e corte fino de peças

• Tecnologia de produção de novos produtos:
 Hambúrgueres e salsichas frescas

• Características físico-químicas da carne:
 pH, cor, CTA, textura
 Características sensoriais da carne

Destinatários: 
Técnicos de Associações de Produtores e Cooperativas
Pro�ssionais do sector agroalimentar (carne)
Produtores, técnicos, estudantes de formação avançada
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